
INSTRUCTIVO DE OPERACIÓN
LICUADORA 1010

• Conjunto de Cuchillas de Acero inoxidable con  
Junta de Hule de doble sello.
• Vaso de plástico de alta resistencia con  
capacidad máxima de 1,5 L.
• 3 velocidades.
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DESCRIPCIÓN

Tapa Hermética

Vaso con capacidad máxima de 1,5 litros

Conjunto de 6 Cuchillas completamente de 
Acero inoxidable

Junta de Hule doble sello

Registro de Vaso desmontable

Control de velocidades

Base del Motor

Cable tomacorriente

SELECTOR DE VELOCIDADES

Las velocidades que tiene su Licuadora ayudan a seleccionar la potencia y grado de batido, picado, 
licuado, etc. que requiere para los ingredientes o alimentos que desee licuar. Cada Botón está claramente 
marcado, sugerimos la siguiente tabla, aunque sus funciones pueden ser al gusto del usuario.

SUGERENCIAS TIEMPO APROXIMADO

Mayonesas: 2 minutos.

Mantequilla de cacahuate: 2 minutos.

Aderezos: 12 segundos.

Cremas: 1 minuto.

Salsas: 5 segundos (con textura) y 4 a 10 segundos (licuada).

Mezclar leches en polvo: 10 a 15 segundos.

Mezclar ingredientes para pancakes: 2 minutos.

Licuados de frutas: 5 a 30 segundos.

Cócteles:  5 a 8 segundos.

Para el tiempo de uso de su Licuadora, revise las recetas sugeridas a continuación.
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LPP-1010
3 Velocidades

   

120 V~      60Hz    500 W

O 1 2P

1 Los pulsos son ideales para obtener texturas en sus salsas o  picados. 
Recomendamos de 2 a 10 segundos pulsando a intervalos o el tiempo necesario. Para 
picar carne, determine el tipo de molienda en las cuales sólo se requiera de un picado 
burdo, así como también es para picar nueces, almendras, avellanas, cacahuates, etc.

2 En esta velocidad no dejará espuma en sus salsas. Para hacer salsas de todo tipo, así 
como la salsa mexicana. Para preparar recetas de cocina y aderezos para ensaladas.

3 Es la máxima potencia, sirve para hacer harina de cereales duros o          semi-duros, 
como frijoles, habas, garbanzos, café, etc.
Ideal para hacer hielo frapé; introduzca uno por uno rápidamente través del tapón de 
su Licuadora. 
Para hacer cremas batidas, sopas de crema excelente para licuar se puede moler azúcar 
y obtener el azúcar glass para repostería.
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Vaso de Plástico

  



ADVERTENCIAS Y PRECAUCIONES

(Ver inciso A)

(Ver inciso B)

Importante mantener las manos alejadas del Motor y         
Cuchillas en movimiento. (Ver inciso B)

 

(Ver inciso C)

(Ver inciso D)

(Ver inciso E)
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COMO ENSAMBLAR SU LICUADORA

1.  
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COMO OPERAR SU LICUADORA
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1.  
(Ver inciso A)

2.  

3.  IMPORTANTE.

4.   

(Ver 
inciso D) 

5.  

6.  Jalando de la 
Clavija,  ¡no tire del Cable tomacorriente!

a) 

 Siempre con el Motor 
apagado. (Ver inciso B)

b)  

(Ver inciso C). 

LIMPIEZA DE SU LICUADORA

 

 

IMPORTANTE:

 

Desconecte de la energía eléctrica jalando de la Clavija, 
¡no tire del Cable tomacorriente!

MANTENIMIENTO
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